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Lussebullar instruktioner (ca 30)

o Smula jasten i en bunke och smdlt matfettet
: i en skild kastrull.

% Stot saffranet med lite av sockret i en mortel.

Ror ner saffran i det smadlta matfettet.

Tillsatt mjolk i kastrullen och ljumma degspadet till ca 37
i grader. Ror ut jdstenii lite av degspadet tillsammans med
@ socker och salt. Hdll seden resten av degspadet i bunken.
Arbeta in ndstan allt vetemjél och arbeta degen i

5 minuter i maskin eller 10 minuter f6r hand.
ré over lite mjol over degen. Lat jasa under

- St lite mjol degen. L4t | d

@ @ duk 30-45 min.

% ﬁ é Ta upp degen och knéda i resten av mjolet.
Baka lussebullar (ni kan bekanta er med olika
former pé ndtet).
'

52\ B2\ L&t jésa under bakduk 30-45 min.

000 °

200°C

Stdll in ugnen pd 200 grader.

@%% ) .
D Pensla med dgg och garnera med russin.
o &
@ % Grddda 8-10 minuter.
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